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Lezita’ya Hoş Geldiniz

Abalıoğlu Grubu’nun temelleri 1969 yılında
ilk Yönetim Kurulu Başkanımız olan merhum Orhan Abalıoğlu tarafından 
memleketi Denizli’de atılmıştır. Grubumuz gücünü, 1969 yılından bu yana 
yem sektöründe edindiği engin tecrübe ve bilgi birikiminden almaktadır. 
Lezita bugün Türkiye’nin önde gelen etlik piliç üreticilerinden biri olarak 

gelişimini sürdürmektedir. Lezita aynı zamanda hem taze piliç eti hem de 
yenilikçi ileri işlenmiş piliç ürünleri pazarlarının önemli aktörlerinden

bir tanesidir. Bağımsız yönetim kurulu üyeleri tarafından
profesyonel olarak yönetilen Lezita, bir aile şirketidir.

2 Adet Yem Değirmeni
- İzmir/Türkiye
- Niğde/Türkiye

2 Adet Damızlık Hayvan
Yetiştirme Çiftliği
- Manisa/Türkiye
- Niğde/Türkiye

3 Adet Kuluçkalık Yumurta
Üretim Çiftliği
- İzmir/Türkiye
- Aydın/Türkiye
- Niğde/Türkiye

3 Adet Kuluçka Tesisi
- Pınarbaşı, İzmir/Türkiye
- Torbalı, İzmir/Türkiye
- Salihli, Manisa/Türkiye

3 Adet Piliç Eti ve İleri İşleme Tesisleri
- İzmir/Türkiye (Piliç eti ve ileri işleme tesisleri)
- Malatya/Türkiye (Piliç eti işleme tesisleri)
- Kahramanmaraş/Türkiye



LEZİTA İLE TARLADAN SOFRAYA

Tarlalarımızdan özenle seçilen mısır ve buğday,
fabrikamızda en yüksek kalitede yeme dönüştürülerek

tüm çiftliklerimize ulaştırılmaktadır. Çiftliklerimizde özenle yetiştirilen 
damızlık tavuklarımızın yumurtaları güvenli bir şekilde

kuluçka tesislerimize taşınmaktadır. Civcivlerimiz özel olarak tasarlanmış 
etlik piliç kümeslerinde yetiştirilmekte ve modern tesislerimizde

helal kesim yöntemleri ile işlenmektedir. Tarlada başlayan
üretim sürecimiz, geniş dağıtım ağımızla Türkiye’nin ve dünyanın

dört bir yanındaki Lezita severlere taze ve sağlıklı ürünler ulaştırarak,
bu ürünleri tadan herkese mutluluk vermektedir.

HELAL
KESİM

Lezita hakkında bu gerçekleri biliyor musunuz?

Kesilmiş piliçlere uygulanan hava soğutma sistemi, en yüksek hijyen standartlarını ve su ile 
soğutmaya kıyasla %2-3 daha az pişirme kaybı sağlamaktadır.

Hava soğutma sistemi, ambalajlamada emici pedlerin kullanımını ortadan kaldırmaktadır.

Sadece Lezita tarafından kullanılan yüksek hassasiyetli tartım sistemleri ile ürünlerde standart 
ağırlık sağlanmaktadır.

Lezita’nın özel teknolojisi sayesinde soğutma ve dondurma işlemi daha hızlı 
gerçekleşmektedir. Lezita’nın ileri işlenmiş ürünleri daha uzun raf ömrüne sahiptir.

Lezita markası başarılı yolculuğuna

yılında Türkiye’de başlamıştır.
 2006

Lezita

kişiyi istihdam etmektedir.
3.500

İslami usullere uygun şekilde elle kesilmektedir
%100

Günlük

adet tavuk kesme kapasitesi
550.000

Yıllık

tonluk ileri işlenmiş et kapasitesi
82.000

Sözleşmeli Çiftçi
510

Entegre Piliç Eti ve ileri işleme tesislerine yönelik

yüzey alanı
180.000 m2



Hammaddenin kabulünden nihai ürünün tüketiciye ulaşmasına kadar her aşamada
titizlikle faaliyet gösteren Lezita, ulusal ve uluslararası standartlara uygun

Kalite ve Gıda Güvenliği Yönetim Sistemleri, Gimdes Helal Sertifikasyon Standardı, 
İş Sağlığı ve Güvenliği Yönetim Sistemi ve Çevre Yönetim Sistemi

belgelerine sahiptir.

Yüksek standart ve yüksek kalite 
denince akla Lezita gelir.

Tavuk etlerimiz antibiyotik 
içermemektedir

Lezita’nın günde 550.000’in üzerinde piliç işleme kapasitesine sahip
entegre üretim tesisinde, piliçler İslami ritüellere uygun olarak

helal şekilde elle kesilmektedir.

İslami kurallar doğrultusunda ve helal koşullar
altında elle kesim yapılmaktadır.



Lezita olarak, hayvan refahı ve sürdürülebilirlik ilke ve 
kavramlarına sıkı sıkıya bağlı kalarak müşterilerimize 
sağlıklı ve tüketici dostu ürünler sunmaktayız. 
Benimsemiş olduğumuz bu bakış açısı doğrultusunda, 
kesim atıklarının %100’ünü yeniden işleme tesisimizde 
değerlendiriyoruz.

Lezita, ürün birimi başına ambalaj malzemesi miktarındaki 
atıkları azaltmak için de çaba göstermektedir.
İzmir Kemalpaşa’da bulunan üretim tesisimizde,
çevresel ayak izimizi en aza indirebilmek amacıyla 
sürdürülebilirlik ilkelerine uygun ‘‘doğa dostu’’ 
uygulamaları benimsiyoruz.

Bu tesisimiz İzmir Valiliğinin ‘‘Çevre, Şehircilik ve
İklim Değişikliği İl Müdürlüğü’’ tarafından verilen 
‘‘Sıfır Atık’’ belgesine sahiptir.
Sürekli atık su izleme sistemimiz ile boşaltılan suların
standartlara uygunluğunu ve iyileştirilmesini 
sağlamaktayız.

Depolama ve rota iyileştirme çalışmalarımız sayesinde 
yakıt tüketimini azaltarak karbon ayak izimizi 
düşürmekteyiz. Elektriğimizin bir kısmını yenilenebilir 
güneş enerjisi sistemleri kullanarak üretmekteyiz.
İşimizi büyütürken sadece ekonomiye değil, topluma ve 
çevreye de değer katmak için çaba gösteriyoruz.

Sürdürülebilirlik Sertifikalarımız

Tüm sertifikalarımıza web sitemizden ulaşabilirsiniz

Kalite ve Gıda Güvenliği Yönetim Sistemi
FSSC 22000 Sertifikası

Antibiotic Free İyi Tarım Uygulamaları
İTU Sertifikası

KASCERT
Helal Sertifikası

Helal Standardı
Gimdes Sertifikası

 

  
 
Registered by: 
SAI Global Certification Services Pty Ltd (ACN 108 716 669) 680 George Street  Sydney  NSW  2000 Australia with SAI Global 
Pty Limited 680 George Street Sydney NSW 2000 Australia (“SAI Global”) and subject to the SAI Global Terms and Conditions 
for Certification. While all due care and skill was exercised in carrying out this assessment, SAI Global accepts responsibility 
only for proven negligence. This certificate remains the property of SAI Global and must be returned to SAI Global upon its 
request. To verify that this certificate is current please refer to FSSC 22000 database of certified organizations available on 
www.fssc22000.com or SAI Global On-Line Certification register at http://www.saiglobal.com 
 
 
 

 
This is to certify that: 
 

ABALIOĞLU LEZİTA GIDA SAN. AŞ. 
 
Bagyurdu Yeni Mahallesi Izmir Ankara Caddesi Kemalpasa Izmir No.650/1 TURKEY 
 
operates a 
 

FOOD SAFETY MANAGEMENT SYSTEM 
 
which has been assessed and determined to comply with the requirements of 
 
Food Safety System Certification 22000 (FSSC 22000) 
Certification scheme for food safety management systems consisting of the following 
elements: ISO 22000:2018, ISO/TS 22002-1:2009 and additional FSSC 22000 
requirements (version 5.1) 
 
for the following scope 
 
The slaughter of poultry as whole bird, portions, giblets and spiced/flavoured products chilled 
or frozen. Mixing, marinating, forming, coating, filling, cooking frying, grilling, cooling or 
freezing of poultry products and packing in plastic bags or MAP-packaging.  
Food Chain Category CI: Processing of perishable animal products. 
 
 Exclusions from Scope: None 
 

Certificate No: FSM43744 
 
Issued: 10 September 2021 Originally Certified: 18 October 2018 
Expires: 17 October 2024 Certif ication Decision Date: 7 September 2021 

          
 
 
 
 
 
 
 
 

  

 

 

 
Frank Camasta 
Global Head of Technical Services 
SAI Global Assurance 
 

  

 Sertifika  
Certificate  

ABALIOĞLU LEZİTA GIDA 
SANAYİ A.Ş. 

Bağyurdu Yenimahallesi İzmir Ankara Cad. No:650/1 Kemalpaşa / İZMİR - TÜRKİYE 

 

KASCERT Antibiotic Free Standardı gerekliliklerine uygunluğu tespit edilmiştir 

Found to comply  with  the requirements of KASCERT Standard 

ANTIBIOTIC FREE 
Kategori A / Category A 

İyonoforlara izin verilir. Kimyasal koksidiyostatlara izin verilir. 
/ 

Ionophores allowed. Chemical coccidiostats allowed. 
 
 

Sertifika aşağıdaki kapsam için geçerlidir: 
The certificate is valid for the following scope: 

Taze ve Donmuş Tavuk Eti 
*"KASCERT Antibiotic Free Logosu" bulunan ürünler bu sertifika kapsamına dahildir. 

Fresh and Frozen Chicken Meat 
* Products with "KASCERT Antibiotic Free Logo" are included this certification scope. 

 
Sertifika İlk Yayın Tarihi: 01/11/2021  
Date of first issue   
Sertifika Geçerlilik Tarihi: 09/09/2023  
Date of Validity   
   
Sertifika Numarası : KAS-011121-45339  
Certificate Number   
   
Genel Müdür Onayı / Tarih

 

03/11/2022  
Executive Manager Authorized / Date 
 

  
   
 

 

 

 
 

 
   
 

 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

  

 Sertifika 

 

Certificate 
 

 شهادة 
 

ABALIOĞLU LEZİTA GIDA SANAYİ A.Ş. 
 

 
Bağyurdu Yeni Mahallesi İzmir Ankara Cad. No:650/1 Kemalpaşa/İZMİR  
 
Aşağıdaki ürünler Haram maddeler içermemektedir. Müslümanların tüketimine uygundur 
(MS1500:2019). 
The following products don’t contain Haram ingredients,hence fit for MUSLIM Consumptions  (MS 
1500:2019). 

   نات مُحر  مَة,فهي صالحة لٍاستعمل السلمين المنتجات التالية لا تحتو ي على مكو  
م س( 1500- 9120)  

HELAL / HALAL / حلال  
Bu belge aşağıdaki kapsam için geçerlidir: 
This certificate is valid for the following scope: 

 هزه الشّهَادة صالحة في المجال التالي: 
 

Ürün Listesi (Ek-1-2) 

Product List (Annex-1-2) 

واد قائمة الم  
   
Sertifika yayın tarihi : 19 / 03 / 2018  
Date of issue /  الٍاصدارتاريخ    
   
Sertifika geçerlilik tarihi : 19 / 02 / 2025  
Date of validity /  الصلَاحيّة تاريخ    
   
Sertifika no : TR-H-01-0318-233  
Certificate no /  رقَم الشّهاَدة   
   
Onay   
Authorized /  موافقة    
   
Genel Müdür / Uğur EKİCİ   
Executive Manager /   المدير التنفيذي    
13/03/2024 

 
 

 

                                             Accredited by JAKIM-MALAYSIA 
 

 

 

 

 

                                               

KAS Uluslararası Sertifikasyon Göz. Tek. Kont. Hiz. Ltd. Şti.    
Adalet Mah. Anadolu Cad. No:40 D:611 Tepekule İş Merkezi Bayraklı İzmir-Türkiye 



Pilicin Lezzet Anatomisi

Boyunsuz Karkas

But

Sırtsız But

Baget

İncik Taleks

But Pirzola

But Izgara Bonfile Kanat Ucu

Biftek Üst Kanat

Fileto Izgara Kanat

Sırtsız Üst But Derili Fileto Izgara Üst 
Kanat

Arka Sırt Sırtsız Göğüs Ön Sırt Uçsuz Kanat

Bütün Göğüs Kanat
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Farmelia Bütün Piliç

Farmelia

Ürün Tanımı
Anadolu’nun kekiği, buğdayı, ayçiçeği ve 
yoncasıyla beslenen piliçlerin, iç organları 

alınmış, boyunsuz olarak paketlenmiş şeklidir.

Ambalaj Tipi

Poşetli	 1450-1850 g

	 1950 g üzeri

Tabaklı	1250-1850 g

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

8

6

4

Koli İçi
Adet

13,5

13

6

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

9

9

9

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

365

365

365

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

BÜTÜN PİLİÇ B. TABAKPOŞET KOLİ

Hayvan refahı 
yüksek bir 
ortamda 
yetişir.

Anadolu’da yetişen mısır, buğday, 
ayçiçeği yonca ve doğal 

kekik ile beslenmektedir. Yemlerinde 
kullanılan doğal kekik ete 

aromatik bir tat ve lezzet katmaktadır.

YÜKSEK 
MİKTARDA
PROTEİN

Abalıoğlu’nun 50 yıllık 
yem tecrübesi
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Lezzeti Ala Bütün Piliç

Lezzeti Ala Grill Piliç

Lezzeti Ala

Ambalaj Tipi

Poşetli	1200 g
Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Tuz, şeker, elma suyu ve yoğurt içeren bir 

salamura ile harmanlanarak lezzetlendirilen 
iç organları alınmış, boyunsuz poşetli 

taze bütün piliçtir.

Ürün Tanımı
Tuz, şeker, elma suyu ve yoğurt içeren bir 

salamura ile harmanlanarak lezzetlendirilen 
iç organları alınmış, boyunsuz kanatsız poşetli 

taze bütün piliçtir.

12

Koli İçi
Adet

14,5

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

10

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

365

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Ambalaj Tipi Koli İçi
Adet

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Poşetli 1200 g
            1300 g
	 1400-1500 g
	 1600 g üzeri

12
12
12
10

13
15,7
17,5
18,1

10
10
10
10

365
365
365
365

BÜTÜN PİLİÇ POŞET

BÜTÜN PİLİÇ POŞET

Lezzeti Ala
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Lezzeti Ala Baget

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Tuz, şeker, elma suyu ve yoğurt içeren 

bir salamura ile harmanlanarak 
lezzetlendirilen pilicin but etinin alt kısmıdır.

Ambalaj Tipi

Dökme

Büyük Tabak

-

8

7

8,1

9

9

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

B. TABAK DÖKMEBAGET

Lezzeti Ala

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Tuz, Şeker, Elma suyu, yoğurt içeren bir salamura ile

harmanlanarak lezzetlendirilen
pilicin kemiksiz göğüs etinin ince dilimler

halinde kesilmiş halidir.

Ambalaj Tipi

Büyük Tabak 8 7,1 9 365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Lezzeti Ala Bonfile

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Tuz, şeker, elma suyu ve yoğurt içeren 

bir salamura ile harmanlanarak lezzetlendirilen 
pilicin göğüs etinin filetosunun sinirsiz ve 

yağsız küçük iç kısmıdır.

Ambalaj Tipi

Dökme

Büyük Tabak

110-130 g

-

8

-

7

5,1

7

9

9

9

365

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

B. TABAK DÖKMEBONFİLE

Lezzeti Ala İnce Göğüs

Lezzeti Ala Yarım Fileto

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Tuz, şeker, elma suyu ve yoğurt içeren bir salamura ile 

harmanlanarak lezzetlendirilen
kemiksiz göğüs etinin ikiye 

ayrılmış şeklidir.

Ambalaj Tipi

Büyük Tabak 8 8,1 9 365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

B. TABAKFİLETO

B. TABAKGÖĞÜS

Lezzeti Ala
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Çıtır Kaplamalı Bonfile

Kırmızı Yeşil Biberli Çöp Şiş

Özel İşçilikli Ürünler

Ambalaj Tipi

Dökme 40-70 

gBüyük Tabak

Tabak 550 g

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Göğüs eti bonfilesinin

şişlere geçirildikten sonra
özel seçilmiş sos ve galeta ile

kaplanmış halidir.

Ürün Tanımı
Kemiksiz göğüs etinin özenle küçük parçalara 

bölünüp özel sosla marine edildikten sonra 
kırmızı ve yeşil biber kullanılarak 

şişe dizilmiş şeklidir.

72

8

8

6,6

4,7

4,5

9

9

9

365

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

B. TABAK DÖKMEBONFİLE

DÖKMEGÖĞÜS

Pişirme Önerileri
Fritözde: 160˚C’de 2-5 dk. Tavada: Derin yağda, orta ateşte 5-6 dk.

Özel İşçilikli Ürünler

Ambalaj Tipi

Dökme

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

72 6,6 9 365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Pişirme Önerileri
Fırında: 180˚C’de 10-12 dk. Tavada: Orta ateşte az yağlı tavada 7-8 dk. 
Fritözde: 160˚C’de 4-5 dk. Izgarada: 180˚C’de 8-10 dk.   
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Julyen Fileto

Göğüs Kuşbaşı

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Piliç kemiksiz göğüs etinin 

julyen dilimler
halinde kesilmiş halidir.

Ürün Tanımı
Piliç kemiksiz göğüs etinin 

küp şeklinde 
kesilmiş halidir.

Ambalaj Tipi

Dökme - 7,2 9 365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Ambalaj Tipi

Dökme

Büyük Tabak

-

8

6,5

7

9

9

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Göğüs Şiş

But Kuşbaşı

Özel İşçilikli Ürünler

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Piliç kemiksiz göğüs etinin küp

şeklinde kesilmiş ve 
şişe dizilmiş halidir.

Ürün Tanımı
Sırtsız üst buttan kemik

çıkarılmasıyla elde edilen
 ürünün küp şeklinde doğranmış halidir.

Ambalaj Tipi

Dökme

Büyük Tabak

-

8

5,5

4,6

9

9

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Ambalaj Tipi

Dökme

20-30 g

-

-

6,5

6,5

8

9

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

B. TABAK

B. TABAK DÖKME

DÖKME

DÖKME

DÖKME

GÖĞÜS

GÖĞÜSGÖĞÜS

BUT

Özel İşçilikli Ürünler
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Yarım Biftek

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ambalaj Tipi

225-250 g 8 7,5 9 365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Ürün Tanımı

Özel İşçilikli Ürünler

BİFTEK

Özel İşçilikli Ürünler

B. TABAK Mangallık Bonfile

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Yarım filetonun

iç kısmında bulunan yumuşak,
sinirsiz ve yağsız küçük kısın özel mangal sosuyla 

harmanlanarak lezzetlendirilmiş halidir.

Ambalaj Tipi

Büyük Tabak 8 6,3 9 365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

BONFİLE B. TABAK

But Şiş

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ambalaj Tipi

Dökme

Büyük Tabak

-

8

5,4

4,6

9

9

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Ürün Tanımı
Sırtsız üst buttan kemik

çıkarılmasıyla elde edilen ürünün 
küp şeklinde doğranmış ve 

şişe dizilmiş halidir.

B. TABAKBUT DÖKME
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Ürün Tanımı
Piliç kanadın gövdeye bitişik üst kısmının 

özel mangal sosuyla 
harmanlanarak lezzetlendirilmiş halidir.

Mangallık Üst Kanat

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ambalaj Tipi

Büyük Tabak 8 8,1 9 365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

B. TABAKKANAT

Mangallık Derili But Pirzola

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Sırtsız üst butun kemik ucuna kadar kemiğinden

 sıyrılarak elde edilen ürünün özel mangal 
sosuyla harmanlanarak 
lezzetlendirilmiş halidir.

Ambalaj Tipi

Büyük Tabak 8 8 9 365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

B. TABAKBUT PİRZOLA

Özel İşçilikli Ürünler

B. TABAKBUT

Mangallık Izgara-Üst Kanat

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Uçsuz kanadın ikiye bölünerek elde edilen 

kanadın üst ve alt kısmının 
özel mangal sosuyla harmanlanarak 

lezzetlendirilmiş halidir.  

Ambalaj Tipi

Büyük Tabak 8 8 9 365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

B. TABAKKANAT

Mangallık Sırt Pirzola

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Piliç ön sırttan kemiğin ayrılmasıyla 

elde edilen ürünün özel mangal sosuyla 
harmanlanarak 

lezzetlendirilmiş halidir.

Ambalaj Tipi

Büyük Tabak 8 8 7 365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)
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Mangallık Derisiz But Izgara

Mangallık Kelebek Pirzola

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Sırtsız üst buttan kemik

çıkarılmasıyla elde edilen ürünün 
özel mangal sosuyla harmanlanarak 

lezzetlendirilen halidir.

Ürün Tanımı

Ambalaj Tipi

Büyük Tabak 8 5,6 9 365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Ambalaj Tipi

Büyük Tabak 8 8 7 365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

B. TABAK

B. TABAK

BUT IZGARA

Özel İşçilikli Ürünler

Bütün Piliç

Yarım Kanat Grill Piliç

Lezita

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Lezita’nın üstün teknolojisi sayesinde 

hava ile soğutularak üretilen iç organları 
alınmış, boyunsuz 
taze bütün piliçtir.

Ürün Tanımı
Lezita’nın üstün teknolojisi sayesinde 

hava ile soğutularak üretilen 
iç organları alınmış, boyunsuz, 

kanat ızgarasız piliçtir.

Ambalaj Tipi

Dökme	950-1050 g
	 1051-1150 g
	 1150-1250 g

12
12
12

12
13,4
14,6

10
10
10

365
365
365

Koli İçi
Adet

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

BÜTÜN PİLİÇ DÖKMEPOŞET

BÜTÜN PİLİÇ DÖKMEPOŞET

Ambalaj Tipi

10
14
10
11
10
8
7

Dökme
Poşetli	 1100 g
	 1200-1300 g
	 1500-1600 g
	 1700-1800 g
	 1900-2000 g
	 2100 g üzeri

12
14,7
12,8
17,6
17,1
15,6
16

10
10
10
10
10
10
10

365
365
365
365
365
365
365

Koli İçi
Adet

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)
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Grill Piliç

Kanatsız Piliç

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Lezita’nın üstün teknolojisi

sayesinde hava ile soğutularak üretilen
iç organları alınmış,

boyunsuz, kanatsız piliçtir.

Ürün Tanımı
Lezita’nın üstün teknolojisi 

sayesinde hava ile soğutularak 
üretilen iç organları alınmış,
 boyunsuz, kanatsız piliçtir.

Ambalaj Tipi

Dökme	950-1050 g
	 1051-1150 g
	 1150-1250 g

12
12
12

11,9
13,0
14,1

10
10
10

365
365
365

Koli İçi
Adet

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Ambalaj Tipi

10

8

Dökme	1651-1900 g

Poşetli	 1901 g üzeri

17,7

17,2

10

10

365

365

Koli İçi
Adet

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

But

Lezita

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Pilicin bacaklarının 

gövdeden ayrılıp sırt kısmından 
ikiye bölünmesi ile 

elde edilen üründür.

Ambalaj Tipi

Dökme
Büyük Tabak
280-320
320-350
350-380
380-410
410-440
440-470
470-500
500-530
530-560
395 g ≥ 
395-450 g
451 g ≤ 

-
8

40
38
36
33
30
28
26
25
24
50
-

50

13
7,8

12,1
12,6
13,1
13,1
13

12,6
12,5
12,6
12,8
13
13
13

9
9
9
9
9
9
9
9
9
9
9
9
9
9

365
365
365
365
365
365
365
365
365
365
365
365
365
365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

B. TABAK DÖKMEBÜTÜN PİLİÇ DÖKME

BÜTÜN PİLİÇ POŞET DÖKME

BUT

Lezita

Çatal But

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Pilicin bacaklarının 

gövdesinden ayrılması ile 
elde edilen üründür.

Ambalaj Tipi

Dökme - 14 9 365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

DÖKMEÇATAL BUT
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Sırtsız But

Sırtlı Üst But

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Butun sırt kısmının eklem yerinden 

kesilerek alınmasından 
sonra geriye kalan kısımdır.

Ürün Tanımı

Ambalaj Tipi

Ambalaj Tipi

Dökme
210-250 g
250-280 g
280-310 g
310-340 g
340-370 g
370-400 g
400-430 g

240-270 g

-
55
50
45
40
36
34
32

-

13
13

13,2
13

12,9
12,6
12,9
12,9

7

9
9
9
9
9
9
9
9

9

365
365
365
365
365
365
365
365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

DÖKME

DÖKME

SIRTSIZ BUT

SIRTLI ÜST BUT

Lezita

Baget

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Butun orta kısmındaki eklemden

ikiye ayrılarak elde edilen
alt bölümüdür.

Ambalaj Tipi

125 g ≥

126-141 2

142 g ≤

Dökme

Büyük Tabak

Küçük Tabak

100-115 g

115-130 g

130-145 g

145-160 g

160-175 g

50

-

-

-

8

12

65

56

50

45

40

7,3

7,2

7,3

7,3

8,4

8

7,1

7

6,9

6,8

6,6

9

9

9

9

9

9

9

9

9

9

9

365

365

365

365

365

365

365

365

365

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

B. TABAK K. TABAK DÖKMEBAGET
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Piliç Lale

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Bagetin kemiğinden ayrılmasıyla

elde edilen üründür.

Ambalaj Tipi

Büyük Tabak 8 6,8 7 365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

B. TABAK

Sarma (Sırtsız Üst But)

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Butun sırt kısmı (kalça kemiği) 
alındıktan sonra orta eklem 
yerinden kesildiğinde elde 

edilen üst parçasıdır.

Ambalaj Tipi

Dökme
Büyük Tabak
Küçük Tabak
150-175 g
175-200 g
200-230 g

-
8

12
43
38
33

7,2
8
8
7

7,1
7,1

9
9
9
9
9
9

365
365
365
365
365
365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

B. TABAK K. TABAK DÖKMESIRTSIZ ÜST BUT

BAGET

Lezita

Taleks

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Butun sırt kısmı alındıktan sonra orta eklem yerinden 

kesildiğinde elde edilen derisiz üst parçasıdır.

Ambalaj Tipi

Dökme

Büyük Tabak

175-205 g

-

8

32

7,1

8

7,1

9

9

9

365

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

B. TABAK DÖKMETALEKS

Derili But Pirzola

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Butun sırt kısmı alındıktan sonra 

orta eklem yerinden kesildiğinde elde edilen 
üst parçasının kemik ucuna kadar kemiğinden 

sıyrılarak elde edilen kemikli üründür.

B. TABAK K. TABAK DÖKMEBUT PİRZOLA

Ambalaj Tipi

Dökme

Büyük Tabak

Küçük Tabak

140-170 g

170-200 g

200-230 g

-

8

12

45

38

33

7,1

9

8

7,1

7

7

9

9

9

9

9

9

365

365

365

365

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)
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Derisiz But Izgara

Ambalaj Tipi

Dökme
Büyük Tabak
Küçük Tabak
100-120 g
120-140 g
140-160 g

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Sırtsız üst buttan kemik ve 

deri çıkarılmasıyla elde edilen üründür.

-
8

12
65
55
48

7,2
8,2
7,7
7,1
7,1
7

9
9
9
9
9
9

365
365
365
365
365
365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

B. TABAK K. TABAK DÖKMEBUT IZGARA

Izgara But Derili

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Sırtsız butun kemiklerinin
sıyrılmasıyla elde edilen 

derili üründür.

Ambalaj Tipi

110-130 g

130-150 g

60

48

7,4

6,8

9

9

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

DÖKMEBUT

Lezita

Derili Kemiksiz But

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Sırtsız butun kemiklerinin

sıyrılmasıyla elde edilen derili üründür.

Ambalaj Tipi

Dökme
175-205 g
205-235 g
235-265 g
265-295 g

-
38
33
28
25

7,1
7,6
7,4
7
7

9
9
9
9
9

365
365
365
365
365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

DÖKMEBUT

Derisiz Kemiksiz But

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Sırtsız butun kemiklerinin 

sıyrılmasıyla elde edilen derisiz üründür.

Ambalaj Tipi

Dökme

170-200 g

-

38

7,2

7,2

9

9

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

DÖKMEBUT

Lezita
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Bütün Göğüs

Göğüs Sote

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Bütün pilicin kanat ve 
but kısmının kesilerek 

alındıktan sonra 
geriye kalan bölümüdür.

Ürün Tanımı

Ambalaj Tipi

Ambalaj Tipi

Dökme

Tabaklı

Dökme

-

8

-

14,4

7,3

6,5

9

9

9

365

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

TABAKLI DÖKME

DÖKME

GÖĞÜS

GÖĞÜS

Sırtsız Göğüs

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Bütün göğüsün 

sırtının alındıktan sonra 
geriye kalan kısmıdır.

Ambalaj Tipi

Dökme

Tabaklı

660-730 g

900 g üzeri

-

8

19

13

13

7,2

13,8

12,6

9

9

9

9

365

365

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

TABAKLI DÖKMESIRTSIZ GÖĞÜS

DÖKMEBÜTÜN GÖĞÜSKanatlı Bütün Göğüs

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Bütün piliçten butun 

ayrılmasıyla elde edilen 
üründür.

Ambalaj Tipi

Dökme - 14,5 9 365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Lezita Lezita
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Tam Fileto

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Kemiksiz göğüs etidir.

Ambalaj Tipi

Dökme - 7,2 9 365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

DÖKMEFİLETO

Dönerlik Derili Fileto

Ambalaj Tipi

Dökme

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı

- 7,5 9 365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

FİLETO DÖKME

Yarım Fileto

Ambalaj Tipi

Büyük Tabak
Küçük Tabak
175-200 g
200-225 g
225-250 g
250 g üzeri
170-190 g Yağsız
200-220 g
250 g üzeri
262 g ≥
263 -297 g
298 g ≤
Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Kemiksiz göğüs etinin 
ikiye ayrılmış şeklidir.

8
12
30
26
25
50
20
-
-
-
-
-

7,8
8,0
6,9
7,2
6,8
6,9
7,0
7,0
7,0
7,1
7,1
7,1

9
9
9
9
9
9
9
9
9
9
9
9

365
365
365
365
365
365
365
365
365
365
365
365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

FİLETO DÖKMEB. TABAK K. TABAK

Bonfile

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Yarım filetonun iç kısmında bulunan

yumuşak kısımdır.

Ambalaj Tipi

Dökme
Büyük Tabak
40-50 g
50-60 g
60-70 g

-
8

140
120
100

7,2
7,5
7,2
7,2
6

9
9
9
9
9

365
365
365
365
365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

DÖKMEBONFİLE B. TABAK

Lezita Lezita
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Derili Fileto

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Kemiksiz derili 
göğüs etidir.

Ambalaj Tipi

Dökme

Tabaklı

-

8

7,2

7,7

9

9

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

B. TABAK DÖKMEFİLETO

İnce Göğüs

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Kemiksiz derili 
göğüs etidir.

Ambalaj Tipi

90-110 g
110-130 g
130-150 g

70
60
50
-
-
-

7,1
7,2
7

7,1
7,2
7

9
9
9
9
9
9

365
365
365
365
365
365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

DÖKMEGÖĞÜS Ön Sırt

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Bütün göğüsten sırtsız göğüsün 

ayrılmasıyla geriye kalan üründür.

Ambalaj Tipi

Dökme

Büyük Tabak

Poşetli

-

8

10

14,7

7,8

11

7

7

7

365

365

365

Koli İçi
Adet

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

DÖKMEB. TABAKSIRT POŞET

Kelebek (Sırt Pirzola)

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Ön sırttan kemiğin ayrılmasıyla 

elde edilen üründür.

Ambalaj Tipi

Dökme

Büyük Tabak

Küçük Tabak

-

-

8

8

7,2

7,2

6,8

6,8

7

7

7

7

365

365

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

SIRT DÖKMEB. TABAK K. TABAK

Lezita Lezita
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Derisiz Boyun

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı

Ambalaj Tipi

Dökme - 13,7 5 365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

DÖKME

Arka Sırt

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı

Ambalaj Tipi

Dökme - 14,2 7 365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

DÖKMEARKA SIRT

Kanat Ucu

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı

Ambalaj Tipi

Dökme - 13,5 7 365

Koli İçi
Adet

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

DÖKMEKANAT

Tam Parça Piliç

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı

Ambalaj Tipi

Dökme - 16,9 9 365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

DÖKME

Lezita Lezita
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Kanat

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı

Ambalaj Tipi

Dökme

Büyük Tabak

-

8

7,1

8

9

9

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

DÖKMEKANAT

Üst Kanat

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Kanadın gövdeye 
bitişik üst kısmıdır.

Ambalaj Tipi

Dökme

Büyük Tabak

-

8

7,1

7,9

9

9

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

DÖKMEB. TABAKKANAT

Tam (Uçlu) Kanat

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Pilicin kanat kısmıdır.

Ambalaj Tipi

Dökme

Büyük Tabak

-

8

7,1

8

9

9

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

DÖKMEKANAT B. TABAK

Uçsuz Kanat

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Kanadın ucu alınmış halidir.

Ambalaj Tipi

Dökme

Büyük Tabak

80-90 g

90 g üzeri

-

8

50

50

7

8

7

7

9

9

9

9

365

365

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

DÖKMEB. TABAKKANAT

Lezita Lezita
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Izgara Üst Kanat (Bölünmüş)

Üst Kanat

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Uçsuz kanadın 

ikiye bölünmüş şekilde aynı 
ambalajda paketlenmiş halidir.

Ürün Tanımı
Uçsuz kanadın 

ikiye bölünmüş şekilde aynı 
ambalajda paketlenmiş halidir.

Ambalaj Tipi

Dökme

Büyük Tabak

Küçük Tabak

-

8

12

7,5

7,1

8

9

9

9

365

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Ambalaj Tipi

Dökme

Büyük Tabak

50-60 g

60-70 g

-

8

130

115

7,1

7,9

7,4

7,3

9

9

9

9

365

365

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

KANAT

KANAT

DÖKME

DÖKME

B. TABAK

B. TABAK

K. TABAK Yemeklik

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Bütün pilicin

parçalanmış halidir.

Ambalaj Tipi

Dökme

Büyük Tabak

-

8

13,1

9

7

7

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

DÖKMEB. TABAKBÜTÜN PİLİÇ

Yaprak Kanat (Izgara Kanat)

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Kanadın üst kanat ile 
kanat ucu arasında 

kalan kısmıdır.

Ambalaj Tipi

Dökme

Büyük Tabak

36-44 g

45 g üzeri

-

8

160

150

7,1

7,3

6,5

7,1

9

9

9

9

365

365

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

KANAT DÖKMEB. TABAK

Lezita Lezita
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Ciğer

Ambalaj Tipi

Küçük Tabak 12 7,8 7 365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

K. TABAK

Ciğer-Yürek

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal 
ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre 
ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ambalaj Tipi

Dökme

Küçük Tabak

Ürün Tanımı
Pilicin sakatatlarından ciğer ve yüreğidir.

-

12

7,1

7,8

7

7

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

DÖKMEK. TABAK

Taşlık

Ürün Tanımı
Pilicin sakatatlarından taşlığıdır.

Ambalaj Tipi

Dökme

Küçük Tabak

-

12

7,1

7,2

7

7

365

365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

DÖKMEK. TABAK

Yürek

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal 
ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre 
ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

K. TABAK

Ürün Tanımı
Pilicin sakatatlarından yüreğidir.Ambalaj Tipi

Küçük Tabak 12 7,8 7 365

Koli İçi
Tabak Adedi

Ortalama
Koli Ağırlığı (Kg)

Taze Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

Lezita Lezita

Saklama Koşulları
Taze Ürünler: Buzdolabında (0/3˚C)’de ve orjinal ambalajı açılmadığı sürece son tüketim tarihine kadar 
muhafaza edilebilir.
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün buzdolabında 
çözündürülmeli, tekrar dondurulmamalıdır. 

Ürün Tanımı
Pilicin sakatatlarından ciğeridir. 
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Lezzeti Ala Bireysel Hızlı Dondurulmuş Ürünler

Saklama Koşulları
Donuk Ürünler: Derin dondurucuda (-18˚C) 
1 yıl süre ile muhafaza edilebilir. Donuk ürün 
buzdolabında çözündürülmeli, tekrar 
dondurulmamalıdır. 

Not
Talep edilen 
sabit poşet ağırlığında üretilebilir. 
(Örn. 2 Kg)

Ürün

Baget

Derili But Pirzola

Bonfile

Izgara-Üst Kanat

Üst Kanat

1

1

1

1

1

10

10

10

10

10

10

10

10

10

10

365

365

365

365

365

Poşet
Ağırlığı (Kg)

Koli İçi 
Poşet Adedi 

Koli
Ağırlığı (Gün)

Donuk Ürün
Raf Ömrü (Gün)

POŞET KOLİ

Lezzeti Ala

IQF (Individual Quick Frozen-Bireysel Hızlı Dondurma)
Dondurulmuş gıda teknolojisinde ileri bir sistem olan bu uygulama sayesinde kesimi gerçekleştirilen 
piliçlerimiz hiç bekletilmeden özel karışımımız ile terbiye edilir ve ardından birbirine temas etmeden tek 
tek dondurulur. Dondurulan piliç parçaları otomatik tartım makinelerinde tartılarak dikey dolum 
makinelerinde paketlenmektedir. Ürünlerimiz tek tek dondurulduğundan ihtiyaç kadar paketten alınabilir, 
böylece paketin tamamının çözünmesi zorunluluğu ortadan kalkar. Bu özel dondurma yöntemi sayesinde 
don yanığı da engellenmektedir. Ayrıca hızlı dondurma sayesinde etin sululuğunu kaybetmesi 
engellenerek doğal lezzeti korunur.
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